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Webinar "Top-Training: Instrumente &
Techniken fur Fuhrungskrafte!"

Das Webinar bietet eine praxisnahe Auseinandersetzung mit den entscheidenden Herausforderungen der modernen
Fuhrung unserer Zeit: zunehmende Komplexitat, Vielfalt und hohe Geschwindigkeit in den Veranderungen.

Ziel des Webinars

Bewusstsein fir ein klares und wirkungsstarkes Flihren schaffen, Handlungsstarke férdern
Beschreibung des Seminars

Oft steht und fallt der Erfolg eines Unternehmens mit den Flhrungskraften. Die Anforderungen wachsen stetig: mehrere
Generationen, unterschiedliche Werte und verschiedene Arbeitseinstellungen machen die Mitarbeiterfihrung zu einer emotionalen
Herausforderung Wie damit umgehen und worauf kommt es an?

Sie Lernen, welche Fuhrungsstile zu Ihnen und zu lhren verschiedenen Mitarbeitern passen, um im Team erfolgreich zu sein. Durch
Rollenspiele, Ubungen und Nutzung der ,richtigen Werkzeuge" verstehen Sie lhr Handwerk und kénnen motiviert und mit
Begeisterung lhre Abteilung managen.

Zielgruppe:

Das Webinar ,Top-Training: Instrumente & Techniken fir Fihrungskrafte” richtet sich an alle (auch zuktinftige) Fihrungskrafte in
der Hotellerie und Gastronomie

TIPP: Buchen Sie im Anschluss die Inhouse-Schulung "Top-Training: Instrumente & Techniken fiir Fiihrungskrafte"
Infos hier!

Inhalte: siehe AGENDA

Weitere Informationen zur Referentin Brunhilde Fischer

Seminar - Agenda fur das Seminar

Hauptthemen des Webinars:

e Das 5-Faktoren Modell: die wichtigsten Eigenschaften einer Fihrungskraft
e Wie bin ich als Fihrungskraft? Selbsterkennung & Orientierung fur Andere
¢ Menschentypologien und Generationenmerkmale/Werte

e Ansprechen auf der Gefilihls- und Beziehungsebene

e Die verschiedenen Flhrungsstile

e Toolbox fUr Fihrungskrafte - Instrumente zur Mitarbeiterfihrung

e Methoden zur Fihrung von Feedback- und Kritikgesprachen

e Schaffen von Win-Win-Situationen

Das Webinar wird via Zoom durchgefiihrt. Um Hintergrundgerausche zu vermeiden, sollte lhr Mikro
stummgeschaltet sein. Bei Fragen kénnen Sie es jederzeit gerne aktivieren. Entscheiden Sie zudem selbst, ob Sie


https://www.uma-hoga-akademie.com/de/node/2258
https://www.uma-hoga-akademie.com/de/node/2258
https://www.uma-hoga-akademie.com/de/hoga-inhouse/fuehrungstraining-fuehrungskraefte-professionell-fuehren-hotellerie-gastronomie
https://www.uma-hoga-akademie.com/de/referenten/brunhilde-fischer

Ihren Bildschirm freigeben, damit alle Teilnehmer Sie sehen diirfen. Bei Bedarf konnen Sie lhren Namen nach dem

Einloggen umbenennen!

Wahrend des Webinars besteht die Moglichkeit zum Austausch unter Kollegen und mit dem Referenten. Zum
Abschluss folgt eine Feedback- und Fragerunde!

Ein Handout der Prasentation (PDF-Datei) erhalten Sie im Nachgang per Mail!



