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Inhouse-Schulung "Nachhaltigkeit in der
Hotellerie: Stimmt die CO2-Bilanz?" fur
Hotellerie und Gastronomie

Dieser Inhouse-Workshop erweitert die Inhalte aus dem Webinar "Nachhaltigkeit in der Hotellerie". Es wird klargestellt, was mit
Nachhaltigkeit im Hotel gemeint ist und welche Aspekte eigentlich hier einflieBen kénnen. Gemeinsam erarbeiten Sie mit dem
Referenten, was speziell in lhrem Haus in Sachen Nachhaltigkeit eingeflhrt, erweitert oder verbessert werden kann. Zusammen
finden Sie kreative Ideen zur Umsetzung, um lhre CO2-Bilanz und lhren grinen FuRBabdruck zu optimieren.

Informationen zum Inhalt finden Sie hier!

Beschreibung des Seminars

Zielgruppe:

Der Inhouse-Workshop ,,Nachhaltigkeit in der Hotellerie: Stimmt die CO2-Bilanz” richtet sich an alle Unternehmer, Geschaftsfuhrer
und Direktoren in der Hotellerie und Gastronomie. Es ist auch fir die leitenden Mitarbeiter geeignet und solche Personen, die sich
fur fir die Umsetzung von Nachhaltigkeit im Hotel interessieren oder fir das Qualitdtsmanagement zustandig sind.

Ebenso bietet diese interaktive Schulung Beratern und Coaches die Mdglichkeit, neues zu erlernen, um die Betriebe auf ein neues
Level zu hieven.

o Direktoren, Geschaftsfiihrer und Unternehmer von Hotels und Restaurants
» Leitende Angestellte, Qualitatsbeauftragte, Haustechniker
e Berater und Trainer fur Hoteliers und Gastronomen

Fir den optimalen Lernerfolg ist die Teilnehmerzahl auf 15 begrenzt.

Inhalte: siehe AGENDA

Weitere Informationen zur Referentin Brunhilde Fischer

Seminar - Agenda fur das Seminar

Die Agenda fir die Inhouse-Schulung finden Sie hier! (im Reiter Agenda)

Wahrend der interaktiven Inhouse-Schulung sind Diskussionen und Gesprachsrunden untereinander mit mit dem
Referenten ausdriicklich gewtinscht.

Ebenso besteht in den beiden Kaffeepausen (vor- und nachmittags) sowie beim gemeinsamen Mittagessen die
Moglichkeit zum Erfahrungsaustausch.

Den Abschluss bildet eine Feedback- und Fragerunde!
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